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Pretendenta nosaukums: ____________________________________
Reģistrācijas numurs:  _________________________
Tālruņa numurs: __________________
E-pasts: _______________________

	
Tehniskās specifikācijas prasības
	Tehniskais piedāvājums
 (aizpilda pretendents)
(Pretendents apliecina tehniskā piedāvājuma atbilstību tehniskās specifikācijas prasībām norādot
tiks nodrošināts / netiks nodrošināts) 


	[bookmark: _Hlk142306463][bookmark: _Hlk142313581]2024.gada 17. februāris -  Hipokrāta iela 2, LV-1079 (stacionārs Gaiļezers) - 40 dalībnieki

1. Nodrošināt 40 personām ēdināšanas un banketu servisa pakalpojumus, tekstilu furšeta galdiem, traukus un transportu. 
2. no plkst. 8:30 līdz 16:30 furšeta formātā 40 personām.
a. Kafijas pauze 11:35 – 11:50
b. Pusdienu pauze 13:35 – 14:10
c. Kafijas pauze 16:00 -16:30
3. Kafija – kafijas pupiņu automāts 
4. Nodrošināt pasākuma telpu novākšanu un atbrīvošanu.
	

	Kafijas pauze 11:35 – 11:50
Kafija un tēja
Mazsālīts lasis ar citrona krēmu, apelsīnu sukādēm un fenheli uz maizes
Mini rausītis ar žāvēto gaļu
Dārzeņu-tofu siera smalkmaizīte
Mini sviesta kruasāns ar nutellu
Mini augļu-ogu groziņš

Nr.3 pēc pusdienām
Kafija un tēja
Mazsālīts lasis ar citrona krēmu, apelsīnu sukādēm un fenheli uz maizes
Mini rausītis ar žāvēto gaļu
Dārzeņu-tofu siera smalkmaizīte
Mini sviesta kruasāns ar nutellu
Mini augļu-ogu groziņš

Pusdienu pauze 13:35-14:10
Pamatēdieni bufete
Liellopa vaigi zemā temperatūrā gatavoti ar sarkanvīna mērci (170g)
Āfrikas sams no Jelgavas audzētavas “Mūnas” ar baltvīna citronzāles velute mērci (180g)
Piedevas / veģetārie ēdieni bufete
Ar sviestu krāsnī cepti agata-mini kartupeļi (250g)
Krāsnī cepti dārzeņi ar spinātiem (250g)
Lapu salāti ar svaigiem dārzeņiem un olīveļļu (150g)
Romiešu lapas ar cēzara mērci, grauzdiņiem, parmezānu un ķiršu tomātiem (150g)
Deserti porcijās
Ogu mafini ar krēmu

	

	
Speciālās prasības:
1. Ēdināšanas pakalpojumā izmantotie pārtikas produkti nedrīkst saturēt ģenētiski modificētos organismus, nedrīkst sastāvēt no tiem un nedrīkst būt ražoti no tiem. 
2. Pārtikas produktiem, kas tiks izmantoti banketa nodrošināšanai, jābūt svaigiem.
3. Servisa pakalpojumā ietilpst produktu piegāde, banketa servēšana un novākšana pēc banketa, 4 galdi un tekstils, personāla izmaksas un pārējie pakalpojumi, kas saistīti ar banketa nodrošināšanu.
4. Koplietošanas trauki - marmīti siltā ēdiena pasniegšanai, aprīkojums virtuves vajadzībām, utt.
5. Izpildītājs nodrošina visu nepieciešamo furšeta galda servējumu. 
6. Ūdens, pašmāju dzirkstošā rabarberu limonāde  (visas dienas garumā)


	






Atsauksmes par iepriekšēju sadarbības pieredzi:

Vārds uzvārds__________________________, tālrunis __________________________, e-pasts: _______________________











„Fast meistarklase -Rīgas Austrumu klīniskā universitātes slimnīca”
Ēdināšanas un banketa servisa pakalpojums
Tehniskajai specifikācijai

FINANŠU PIEDĀVĀJUMS
“Fast meistarklase 17.02.2024 - Rīgas Austrumu klīniskā universitātes slimnīca”
Ēdināšanas un servisa pakalpojums

	Izmaksas par vienu personu*
	Izmaksas 40 personām

	Cena bez PVN
	Cena ar PVN
	Cena bez PVN
	Cena ar PVN

	
	
	
	




* Pasūtītājs ir tiesīgs, iepriekš vienojoties ar piegādātāju, palielināt personu skaitu līdz 20%, proporcionāli palielinot kopējā rēķina summu.


Ar šo apliecinu, ka visa sniegtā informācija ir patiesa un šajā finanšu piedāvājumā ir ietvertas visas nepieciešamās izmaksas, kas saistītas ar pakalpojuma sniegšanu.


Pieteikuma iesniedzēja paraksts	_____________________________
(nav nepieciešams, ja dokuments tiek parakstīts elektroniski)

Atšifrējums				____________________________
(nav nepieciešams, ja dokuments tiek parakstīts elektroniski)

Datums 				_____________________________		
(nav nepieciešams, ja dokuments tiek parakstīts elektroniski)



Pieteikuma iesniegšana un izvērtēšana

1. Pretendentam jāiesniedz aizpildītu un parakstītu Tehniskā piedāvājuma un finanšu piedāvājuma veidlapu, atbilstoši prasībām. 
1. Attiecībā uz pretendentu nedrīkst būt pasludināts maksātnespējas process (izņemot gadījumu, kad maksātnespējas procesā tiek piemērots uz parādnieka maksātspējas atjaunošanu vērsts pasākumu kopums), apturēta tā saimnieciskā darbība vai piegādātājs tiek likvidēts.
1. Pretendents nav iekļauts sankciju sarakstos.
1. Ja vairāki pretendenti piedāvās vienādu cenu, tiks vērtētas klientu atsauksmes par iepriekšējo pieredzi.
1. E-pasts jautājumiem: macibucentrs@aslimnica.lv
DOKUMENTS IR PARAKSTĪTS AR DROŠU ELEKTRONISKO PARAKSTU UN SATUR LAIKA ZĪMOGU
